
Santi Taura, decidiu há 27 anos atrás, formar-se como cozinheiro numa altura 
em que a cozinha não tinha ainda o impacto que tem agora. Durante os 
anos de formação, bem como depois de finalizar o curso, trabalhou em 
vários restaurantes (com e sem estrela Michelin), hotéis de luxo, agroturismo 

e bares…negócios muito diferentes uns dos outros, com a intenção de aprender 
através da experiência. Houve uma pessoa que o marcou em especial, Juan Abrines, 
proprietário do restaurante Cellar Ca’n Carrossa, que incutiu o amor pela cozinha 
maiorquina, as suas receitas e os produtos da terra.
Em junho de 2003, com 26 anos de idade, decidiu aventurar-se no mundo dos 
negócios e abriu o seu próprio restaurante, Santi Taura Restaurante, no mesmo 
lugar onde, até poucos meses antes, tinha estado o Cellar Ca’n Carrossa. Com umas 
instalações e espaço limitados, ao fim de 6 anos e meio decidiu expandir e melhorar 
as instalações e com a “bagagem profissional” que tinha adquirido nestes primeiros 
anos, mudou o restaurante, em janeiro de 2010, para a casa que tinha sido da sua 
avó paterna.
Em 2015 cria um novo espaço, Dins (localizado na sala ao lado do restaurante, onde 
antigamente existia uma carpintaria), espaço que diz ser um verdadeiro reflexo do 
conceito do restaurante e da sua localização, representando fielmente a sua ideia 
de gastronomia.
Acredita firmemente que a gastronomia é cultura, e que os cozinheiros devem ser 
transmissores dessa cultura numa linguagem percetível pelos sentidos.
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